
Rwy’n awyddus i ddechrau fy 

mhrentisiaeth gwerthwr pysgod, i 

gwrdd â mwy o bobl sy’n gweithio yn 

y diwydiant bwyd môr ac i ymgymryd â 

mwy o hyfforddiant. Mae yna lawer i’w 

ddysgu am fwyd môr, o ble mae’n dod, 

sut i’w goginio, sut i’w arddangos ar ei 

orau, a’i werthu.

Ymunodd Daniel gyda ‘The Fabulous Fish Company’ tuag at ddiwedd 2021 ac mae 

eisoes wedi cwblhau ei gymhwyster Hylendid Bwyd. Cyn hyn, roedd gan Daniel radd-

au mewn TG a Chyfryngau Amlgyfrwng, ond yn hytrach na dilyn y llwybr yma, mae 

wedi dewis cychwyn ar yrfa o fewn y diwydiant bwyd môr, ac mae’n gobeithio medru 

rhedeg ei fusnes ei hun fel gwerthwr pysgod llwyddiannus yn y dyfodol.

Heddiw, bum mis yn ddiweddarach dywed Daniel...

Rwy’n mwynhau dysgu mwy am bysgod a hefyd ddysgu am ein cwsmeriaid. Mae 

paratoi’r siop ar gyfer agor, trin bwyd môr o ansawdd uchel a gweithio mewn gweithle 

glân yn rhai o’r pethau gwych am ble rwy’n gweithio. Nid yw hyd yn oed y boreau 

cynnar yn broblem gan fy mod i’n mwynhau helpu cwsmeriaid a 

gweithio gyda’m cydweithwyr.

Daniel James, 

Gwerthwr Pysgod ar Brentisiaeth, 

The Fabulous Fish Company, Cas-gwent.

Denwyd Daniel i’r maes gwaith yma, 

yn sgil adnabod yr her o ddysgu sut i 

ffiledu pysgod a pharatoi mathau eraill 

o fwyd môr. Roedd gwerthu pysgod yn 

ymddangos fel her gyffrous ac 

hwyliog wrth gael y cyfle i drafod a 

sgwrsio gyda cwsmeriaid. Darganfyddwch fwy am Daniel a  The Fabulous Fish Company


